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WEINKARTE

Liebe Gdaste, liebe Weinfreunde,

die Welt der guten Weine wird immer groBer. Zusammen mit unserem Freund Henry
von ,,Bernies Weinkeller" stellen wir Ihnen eine Auswahl von erstklassigen Weinen und
Champagnern vor. Den Aspekt eines guten Preis-/ Leistungs-Verhdaltnisses haben wir
nicht auBer Acht gelassen.

Das Resultat ist eine tiefgrundige Weinauswahl, die zu unserer Kiche passt und von
der wir Uberzeugt sind, dass Sie Ihnen gefallen wird.

Viel Freude beim Entdecken und GenieBen!

Vielen Dank fUr die nachfolgenden Verkostungsnotizen an unseren Freund Henry!
Diese hervorragenden Weine erhalten wir exklusiv von ,,Bernies Weinkeller* in Well
(Tel 08195 — 932899), die dsterreichischen Weine von Scholler importieren wir direkt.
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Unsere Ubersichtskarte

Weine aus Deutschland,
Rheinhessen, Pfalz, Mosel

Weingut Espenhof/ Rheinhessen/ Riesling Kabinett 2020/ Einzellage ,La Flasche Glas
Roche"/ halbtrocken/ Alkohol 8,5 %/ Empf. Trinktemperatur ?-10 °C 0,751 0,21
#440 / 476 14,90 € 3,90 €
Weingut Espenhof/ Nico Espenschied/ Deutschland-Rheinhessen/ "Grauburgunder Flasche Glas
Herz + Hand 2019"/ frocken/ Alkohol: 12,5 %/ Empf. Trinktemperatur 9-12 °C 0,751 0,21
#442 | 475 19,90 € 590¢€
Gehrig/ Deutschland/ Rosé Pfalz 2019 / Feinherb QbA/ Halbtrocken/ Alkohol Flasche Glas
10,5 %/ Empf. Trinktemperatur 7-10 °C/ Rebsorten: St. Laurent/Portugieser 1,00 | 0,21
#448 / 480 14,50 € 3.10€
Weingut Gehrig/ Deutschland-Pfalz/ Pinot Blanc de Noir/ Bio/ tfrocken/ Alko- Flasche
hol 13 %/ Empf. Trinktemperatur 9-11 °C/ Rebsorte Spatburgunder 0,751
#401 22,95 €
Weingut Espenhof/ Deutschland/ Rheinhessen/ Spatburgunder 2017 Guts- Flasche Glas
wein/ frocken/ Alkohol 13,5 %/ Empf. Trinktemperatur 15-18 °C 0,751 0,21
#441/ 471 14,90 € 4,40 €
Weingut Karl Erbes/ Deutschland-Mosel / 2019 Urziger Wirzgarten Auslese / Flasche Glas
SUBwein / Alkohol 7 % /Empf. Trinktemperatur 9-12 °C / Rebsorte: Riesling 0,751 0,21
#725/ 726 38.95€ 13,50€
Weingut Karl Erbes/ Deutschland-Mosel/ 2018 Urziger WUrzgarten Spétlese/ Flasche Glas
SUBwein/ Alkohol 8 %/ Empf. Trinktemperatur 9-12 °C/ Rebsorte: Riesling 0,751 0,21
#720/ 721 21,-€ 7,50€
Weingut Karl Erbes/ Deutschland-Mosel/ 2019 Erdener Pralat/ SUBwein/ Alko-  Flasche 2019 Glas 2019
hol 7 %/ Empf. Trinktemperatur 9-12 °C / Rebsorte: Riesling 0,751 0,21
48,50 € 11,50 €
Flasche 2015 Glas 2015
2019: #728/ 729 0,751 0,21
2015: #722/ 723 54,50 € 18,50 €
Weingut F&F Peters / Deutschland- Rheinhessen / 2019 Hillary Step /trocken / Flasche Glas
Alkohol 12,5 % / Empf. Trinktemperatur 9-12 °C / Rebsorte: Weier Burgunder 0,751 0,21
#760/ 761 16,50 € 530 €
Weine aus Osterreich
Schéller Griner Veltliner Rosengarten/ DAC / 2019, trocken/ Osterreich/ Flasche Glas
Traisental/ 13 % Alkohol 0,751 0,2
# 410/ 470 12,90 € 3.60 €
Schéller Gelber Muskateller/ 2019 Qualitétswein, trocken/ Osterreich/ Flasche Glas
Traisental /12,5 % Alkohol 0,751 0,21
# 412/ 472 13,90 € 3.70 €
Schaoller Merlot /2019 Qualitatswein, frocken/ Flasche Glas
Osterreich Traisental/ 13,5 % Alkohol 0,751 021
# 414/ 474 13,90 € 3.70 €




Scholler Chardonnay /2019 /lieblich/ Flasche Glas
Osterreich Traisental/ 12,5 % Alkohol 0,751 0.21
Idealer Dessertwein, nicht zu sUB, mit ausgepragter Burgundernase.
#411 /473 13,90 € 370 €
Weingut Josef Fritz / Osterreich/ Wagram / 2018 Roter Veltliner "Ried Flasche Glas
Steinberg Privat" / trocken / Alkohol 14 % / Empf. Trinktemperatur 10-13 °C 0751 021
/Rebsorte: Roter Veltliner 37'50 € ]3’50 €
#403/ 404 , ,
Weingut Josef Fritz / Osterreich/ Wagram / trocken/ Chardonnay Léss 2020/ Flasche Glas
Alkohol 13 % / Empf. Trinktemperatur 8-11 °C /Rebsorte: Chardonnay 0,751 0,21
#730/ 731 15,90 € 4,90 €
Weingut Josef Fritz/ Osterreich/ Wagram/ 2020/ trocken / Roter Veltliner Flasche Glas
Wagram Terassen/ Alkohol 12,5 %/ Empf. Trinktemperatur 10-13 °C/Rebsorte: 0751 021
Roter Veltliner 16'90 € 5 2’0 €
#732/ 733 ' '
Weingut Hoffmann/ Osterreich/ Burgenland/ Neusiedler See/ 2020/ Flasche Glas
Gemischter Satz 2020/ trocken/ Alkohol 12,5 %/ Empf. Trinktemperatur 10-13 0751 021
OC ’ ’
4750/ 751 14,90 € 4,90 €
Weingut Hoffmann/ Osterreich/ Burgenland/ Neusiedler See/ Black Pearl Flasche Glas
Merlot 2015/ trocken/ Alkohol 13,5 %/ Empf. Trinktemperatur 17-20 °C 0,751 0,21
#753/ 754 26,50 € 9,00 €
Weine aus ltalien

2017 Vito Chardonnay IGT/ Italien/ Sizilien/ trocken/ Glas
Alkohol 12 %/ Empf. Trinktemperatur 10 - 12 °C 0,21
# 444 3.50 €
Gorgo/ Iltalien-Lago di Garda/ Custoza 2018 DOC/ Bio/ trocken/ Alkohol 12,5 Flasche Glas
%/ Empf. Trinktemperatur 8-10 °C

) . S 0,751 0.21
Rebsorten: Trebbiano Toscano, Cortese, Garganega, Tocai Friulano

14,50 € 3.90€

#449 / 481
Sopra Sasso ,,2017 Appassite”, frocken/ Italien/ Venetien/ Alkohol 13,5 %/ Glas
Empf. Trinktemperatur 15-18 °C 0,2l
# 443 3,60 €
Pietra Pura/ Italien/ 2019 ,Mandus DOC Primitivo" di Manduria/ trocken/ Flasche Glas
Alkohol 14 %/ Empfohlene Trinktemperatur: 16-18 °C 0,751 0,21
#445 | 477 15,50 € 4,40 €
Tenuta Il Poggione/ Italien/ Toscana/ 2012 Il Poggione Brunello di Flasche Glas
Montalcino/ trocken/ Alkohol 14,5 %/ Empf. Trinktemperatur 16-20 °C/ 0,751 0,21
Rebsorte: Sangiovese
#415/418 57,95 € 18,50 €
Collezione Il Mio/ Italien/ Veneto/ Chardonnay 2019 IGT/ trocken/ Alkohol: 12 Flasche Glas
%/ Empf. Trinktemperatur: 7-10 °C 1,01 0,21
#770/771 14,50 € 3,20 €
Collezione Il Mio/ ltalien-Apulien/ Pinot Grigio Venezia 2019 IGT/ trocken/ Flasche Glas
Alkohol: 12 %/ Empf. Trinktemperatur: 7-10 °C/ 1 Liter Flasche 1,00 | 021
# 772/ 773 14,50 € 3,20 €




Collezione Il Mio/ Italien/ Sizilien/ Merlot Terre Siciliane 2018 IGT/ trocken/ Flasche Glas
Alkohol: 13 %/ Empf. Trinktemperatur: 15-19 °C/ 1 Liter Flasche 1,00 | 021
# 774/ 775 14,50 € 3,20 €
Weingut Castle of Dracula/ltalien/ Venetien/"Marsecco Red IGT"/ Flasche Glas
halbtrocken/ Alkohol: 10,5 %/ Empf. Trinktemp.: 7-10 °C/ 0,75L 0,21
Rebsorte: Marzemino
#416 /417 17,90 € 5,40 €
Weine aus Frankreich
Guigal "Cote du Rhone Rouge 2015" *)/2016 /trocken/ Rebsorten: Syrah, Flasche Glas
Grenache, Mourvedre/ Alkohol 14 %/Empf. Trinktemperatur 15-18 °C 0,735l 0,21
*) Jahrgang 2015 fast ausgetrunken, nur noch wenige Flaschen auf Lager
#446 | 478 17,50 € 550 €
Weingut Guigal/ Frankreich/ Nordrhéne/'Chateauneuf du Pape 2015" *) Flasche Glas
2016/ trocken/ Alkohol 14,5 %/ Empf. Trinktemperatur 16-19 °C/ Rebsorten: 70 0.75 | 021
% Grenache, 15 % Syrah,15 % Mourverde ' ’
*) Jahrgang 2015 fast ausgetrunken, nur noch wenige Flaschen auf Lager
#450 | 447 55,90 € 18,60 €
Weingut Chateau Villars/ Frankreich/ Fronsac/ "Villars 2011"/ trocken/ Alkohol Flasche Glas
14 %/ Empf. Trinktemperatur 17-20 °C/ Rebsorten: 72 % Merlot, 25 % Cabernet 0,751 0,21
Franc, 3 % Cabernet Sauvignon
# 453 / 454 33,90 € 12,50 €
Weine aus Spanien
Costers del Sio/ Costers del Segra/ La Boscana Tinto 2017 DO/ Rebsorten: Flasche Glas
Tempranillo, Garnacha, Syrah/ trocken/ Alkohol 13,5 % 0,751 021
Empf. Trinktemperatur 15-18 °C
#450 / 482 15,50 € 4,70 €
Weingut Indigo Manso, Vinos y Vinedos/ Spanien-Rioja/ 2009 Conde de Flasche Glas
Hervias/ trocken/ Alkohol 14 %/ Empf. Trinktemperatur 16-20 °C/ Rebsorten: 0,751 0,21
90 % Tempranillo, 10 % Graciano
#451 /419 59,95 € 19,90 €
Weine aus Portugal
Noval/ Black Port/ Alkohol 19,5 %, Empf. Trinktemperatur 12-18 °C Flasche Glas
0,751 0,11
#423 / 424 29,00 € 4,50 €
Noval/ Tawny Port/ Alkohol 19,5 %/ Empf. Trinkfemperatur 12- 18 °C Flasche Glas
0,751 0,11
# 420 / 425 23,50 € 3.90€
Noval/ Tawny Reserve Port/ Alkohol 19,5 %/ Empf. Trinktemperatur 12-18 °C Flasche Glas
0,751 0,11
# 421 / 426 27,50 € 4,90 €
Noval/ "Silval Vintage Port 1998"/ Alkohol 20 %/ Flasche Glas
Empf. Trinktemperatur 12-18 °C 0,751 o1l
# 429 /422 49,95 7,30 €




Weine aus Sudafrika

Weingut Simonsig/ Sudafrika/ Stellenbosch/ 2016 Red Hill Pinotage/ frocken/ Flasche Glas
Alkohol 15 %/ Empf. Trinktemperatur 16-19 °C/ Rebsorte: Pinotage 0,751 0,21
#427 | 428 33,95 € 10,90 €
Weine aus Ausiralien
Weingut Kalleske/ SUd-Australien/ Barossa Valley/ "Merchant Cabernet Flasche Glas
Sauvignon 2017"/ trocken/ Alkohol 14,5 %/ Empf. Trinktemperatur 17-19 °C/ 0,751 0,21
Rebsorte: Cabernet Sauvignon
#479 / 483 42,90 € 13,90 €
Champagner
. Flasche
Devaux/ Frankreich/ Champagne/ Grande Reserve/ trocken/ Alkohol 12 %/ 075
Empf. Trinktemperatur 9-12 °C/ Rebsorten: 70 % Pinot Noir, 30 % Chardonnay !
irass 45,90 €
Devaux/ Frankreich/ Champagne/ "Cuvee D" Brut/ tfrocken/ Alkohol 12 %/ Flasche
Empf. Trinktemperatur 9-12 °C/ 0,751
Rebsorten: 55 % Pinot Noir, 45 % Chardonnay
# 438 59,90 €
Devaux/ Frankreich/ Champagne/ "Le Millesime 2008" Jahrhunderfjahr- Flasche
gang!/ tfrocken/ Alkohol 12 %/ Empf. Trinktemperatur 9-12 °C/ Rebsorten: 50 0,751
% Pinot Noir, 50 % Chardonnay
#439 98,90 £
Heidsieck RedTop 0,7 | Champagner Flasche
# 435 0,751
35,00 €
Moet & Chandon Moet Imperial Brut 0,7 | Champagner Flasche
0,751
# 436 64,00 €
Prosecco
Valdo Prosecco DOC Extra Dry/ 0,7 | Flasche
0,751
# 431 19,40 €
Valdo Prosecco DOC Extra Dry/ 200 ml Piccolo Flasche 0,21
# 430 590€
Prosecco DOC Extra Dry/ Hausmarke/ 0,7 | Flasche
0,751

# 432

12,90 €




Weine aus Deutschland,
Rheinhessen, Pfalz, Mosel

Weingut Espenhof/ Rheinhessen/ Riesling Kabinett 2020/
Einzellage ,La Roche*, halbtrocken, Alkohol 8,5 %/
Trinktemperatur 9-10 °C

So und nur so schmeckt der Sommer, Frihling, Herbst und der Winter.
Ein absoluter Geheimtipp (neben unseren exquisiten Portweinen) zu
allen unseren scharfen und exotisch gewurzten Speisen!

Passt auch hervorragend zu Gegrilltem und Geschmortem.
Herrliche, exotische Fruchtnoten mit Mineralik, Finesse und verfUhreri-
scher RestsUBe. Das alles lecker eingepackt in schlanke 8,5% Alkohol.
Von diesem Wein gehdéren immer 2 Flaschen in den KUhlschrank!
Macht an jedem Damen- und Herrenabend richtig Spall und gute
Laune.

Ein kleiner Lagenwein ganz groB, halt sich im KUhlschrank gedffnet
problemlos 3-4 Wochen.

#440 /476

Flasche
0,751

14,90 €

Glas
0,21

3,90 €

Weingut Espenhof/ Nico Espenschied/ Deutschland-Rheinhessen/
"Grauburgunder Herz + Hand 2019" /trocken/
Alkohol: 12,5 %/ Empf. Trinkiemp.: 9-12 °C

Mit einem satten Strohgelb steht er im Glas und verstromt sofort feine exoti-
sche Aromen. Hier zeigt er viel geloe Fruchte wie, Aprikose, Birne, Mirabelle,
eine Spur Banane, etwas Kokos und feine nussige und hefige Noten.

Im Mund und am Gaumen dann sehr dicht, schmelzig, buttrig und druck-
voll, wieder mit der tollen Frucht, einer schonen Wurze von Heu und Wie-
senkrautern, eine feine Mineralik (Feuerstein) gesellf sich auch noch dozu.
Mit mehr Luft, Zeit und Temperatur zeigt er noch eine elegante erdige
Burgundernote.

Der Abgang ist sehr lang, frisch, druckvoll, animierend mit viel Finesse und
wieder mit diesem feinen Schmelz.

Das ist und so schmeckt Grauburgunder auf sehr sehr hohem Niveau! Jetzt
schon ein grandioser Wein, aber wer ein wenig geduldig ist und ihm noch
2-5 Jahre Reife schenkt, der wird von ihm richtig belohnt!

Ein idealer Begleiter zu Garnelen, Fisch, veganen und vegetarischen
Gerichten, aber auch solo herrlich zu genieBen. So richtig scharf (Thai-
Scharfl) vertragt er allerdings nicht!

#442 / 475

Flasche
0,751

19,90 €

Glas
0,21

5,90 €




Weingut Gehrig/ Deutschland/ Rosé Pfalz 2019/ Feinherb QbA/
Halbtrocken / Alkohol 10,5 % / Trinktemperatur 7-10 °C/
Rebsorten: St. Laurent/ Portugieser

Hier kommt der Wein fUr alle, denen unsere weiBen und roten Weine
zu trocken sind! (AuBer unser "LaRoche Kabinett" und die Portweine)

Mit einem dunklen, glénzenden Roséton steht er im Glas und ver-
stromt sofort ein verfUhrerisches Bouquet von reifen roten FrGchten wie
Himbeeren, Waldbeeren, Erdbeeren und Johannisbeeren. Die leichte
Sdure und ein wenig Mineralik, die mit den reifen reststBen Noten der
FrGchte spielen, machen diesen Wein zu einem sehr harmonischen
sowie sehr wenig Trinkwiderstand bietenden Sommer- und Alltagswein
zu allen Gelegenheiten.

Er bleibt mit seinen fruchfigen Noten Uberraschend lange im Mund
und am Gaumen stehen.

Bei Temperaturen Uber 25 °C macht er, mit ein paar gefrorenen roten
Weintrauben und etwas frischer Minze im Glas, noch viel mehr Spal!

#448 / 480

Flasche
1,001

14,50 €

Glas
0,21

3,10 €

Weingut Gehrig/ Deutschland-Pfalz/ Pinot Blanc de Noir/ Bio/
trocken/ Alkohol 13 %/ Empf. Trinktemperatur: 9-11 °C/ Reb-
sorte: Spatburgunder

Mit einem tollen, eleganten, zarten Lachsrosa, fast ein wenig Orange
und sehr feiner Perlage, steht er richtig animierend im groBen WeiB-
weinglas. Sofort steigt ein rotbeeriger und gelb-fruchtiger Duft in die
Nase. Noten von roten Johannisbeeren, Himbeeren und stBen Erd-
beeren sowie reife Physalis und kandierte Orangenscheiben sorgen
fUr einen tollen Auftritt.

Im Mund und am Gaumen wieder das feine Fruchtspiel, das jetzt von
einer schdnen, reifen Steinobstnote mit feiner Mineralik sowie einer
leichten WuUrze untermalt wird. Herrlich cremige, fruchtige, minerali-
sche und mit einer tollen im gesamten Kérper eingebundenen SAu-
restruktur. Feinnerviger, langer Abgang mit viel Druck und Finesse.
Wird mit der Zeit immer eleganter und vielschichtiger.

Dieser wunderbare Schdumer, der nach der "Methode champenoise"
hergestellt wird, liegt zwischen 15 und 18 Monaten auf der Hefe, be-
vor er degorgiert wird. Dies verleihnt ihm nicht nur seine Finesse und
den Druck, sondern gibt ihm auch ein tolles Alterungspotenzial mit.
Nach 2-5 Jahren geduldiger Reife im eigenen Keller zeigt er erst so
richtig, was er kann, und macht mit viel mehr Finesse und Komplexitat
gleich noch viel mehr SpaB.

Dieser Wein ist ein toller Begleiter zu allen unseren Gerichten und
kommt auch mit sehr scharfen Speisen hervorragend zurecht.

#401

Flasche
0,751

22,95 €




Weingut Espenhof/ Deutschland/ Rheinhessen/ Spatburgunder
2017 Gutswein/ trocken/ Alkohol 13,5 %/ Trinktemperatur 15-18
°C

Was hier aus Deutschland/Rheinhessen ins Glas kommt, verdient ein
Wouwwww! Mit einem brillanten, gldnzenden Karminrot steht er dicht
und vielversprechend im Glas. Und die Nase hdlt dies auch. Ein Pot-
pourri an dunklen Beeren wie schwarze Johannisbeeren, Brombeeren
und saftigen SUBkirschen.

Dann kommen die wurzigen, etwas atherisch pfeffrigen und erdig- pil-
zigen Noten. Ein Hauch von Eukalyptus/ Menthol schwingt auch noch
mit. Das Ganze wunderbar eingebunden in eine edle Holznote.

Am Gaumen dann mit viel Frucht, krduteriger Wirze, R&staromatik
und datherischer Frische. Sehr kompakter, gradliniger Stil mit présentem
leicht mUrben Tannin und straffer, in den Frichten sowie der pfeffri-
gen Wurze eingebundener Sdure.

Im Abgang wieder die FrGchte, Wurze, leicht rauchig mit herrlicher
Finesse, Tiefe, eleganter Struktur, er bleibt sehr druckvoll und lange im
Mund sowie am Gaumen stehen.

Ein weiteres Highlight dieses Weines ist, dass Sie ihn problemlos meh-
rere Tage (mind. 5 und dann bitte kUhl sowie dunkel) stehen lassen
kébnnen, und er wird von Tag zu Tag besser!

Wir bieten Ihnen hier einen sensationellen gereiften Weinwert fUr, ver-
zeihen sie uns den Ausdruck, lacherliches Geld. Spatburgunder- Fans,
die diese vielschichtigen und komplexen Weine lieben, wissen, was
wir meinen. Und wir versprechen, in weiteren 3-5 Jahren werden die-
jenigen gltcklich sein, die dann noch ein paar Flaschen oder Kisterl
von diesem Wein im Keller haben!

Wir empfehlen diesen Wein zu allen unseren geschmorten Gerichten
mit viel Rostaromatik und atherischen Gewdurzen.

#441/ 471

Flasche
0,751

14,90 €

Glas
0,21

4,40 €




Weingut Karl Erbes/ Deutschland-Mosel/ 2019 Urziger Wirz-
garten Auslese/ SuBwein/ Alkohol 7 %/ Empf. Trinktemperatur 9-
12 °C/ Rebsorte: Riesling

Wowwwww, was fur ein Monument von WeiBwein! Kein Wunder, dass
die restliche Welt vor diesen Weinen "niederkniet" und teilweise irrwit-
zige Preise bezahlt, vor allem fur gereifte Jahrgdnge. Diese gehdren
zu den teuersten Weinen der Weltl Und unsere Top-Weinguter, zu de-
nen auch Karl Erbes zahlt, werden regelrecht leergekauft.

Bei optimaler Temperatur, bitte ein groBes WeiBweinglas verwenden,
steigt ein wunderbarer exotischer Duftkorb in die Nase. Reifer Pfirsich,
Mango, Ananas und reifes Steinobst trifft auf fein gerdstete Hasel-
nusse, cremiges Nougat und buttrige Noten. Zeigt mit zunehmender
Temperatur auch noch Noten von Tabak, Kaffee, Honig und gedorr-
ten FrOchten.

Im Mund und am Gaumen wiederholt sich dieses exotische Feuerwerk
und wird von einer mineralischen Frische mit enormem Schmelz und
Druck eingewoben. Eine feine, elegante WuUrze rundet das Ge-
schmackserlebnis ab.

Mit der Zeit (1,5 Stunden) und Luft wird er immer opulenter, vielschich-
tiger, unglaublich komplex, tief und herrlich cremig und saftig.

Dieser WeiBwein ist mit einem enormen Potenzial sowie einem endlos
langem Leben ausgestattet. 25-50 Jahre sind fUr solche Weine kein
Problem.

Herzlichen Glickwunsch an diejenigen, die jetzt solche Weine aus
den 60er, 70er, 80er oder frUhen 90ern trinken kdnnen.

Leider macht er ungeheuer viel SpaB, und ehe man sich’s versieht, ist
das Flascherl leer!

Ein auBergewodhnlicher Wein zu all unseren exotisch und scharf ge-
wurzten Gerichten sowie zu unseren Desserts.

#725/ 726

Flasche
0,751

38,95 €

Glas
0,21

13,50 €

Weingut Karl Erbes/ Deutschland-Mosel/ 2018 Urziger Wirz-
garten Spatlese/ SuBwein/ Alkohol 8 %/ Empf. Trinktemperatur
9-12 °C/ Rebsorte: Riesling

Was fur ein Wein! 8,0 % vol explosiv, exofische Fruchtnoten, gepaart mit ei-
ner kréutrigen Wurze. Am Gaumen Exotik pur, Banane, Aprikose, Ananas,
Pfirsich — SURBe und SGure wunderbar verwoben, ein Maul voll Wein probie-
ren und dahinschmelzen... ein groRartiger Wein! Mdachtig Potenzial und 94
Parker Punkte!!!

#720/ 721

Flasche
0,751

21,--€

Glas
0,21

7,50 €




Weingut Karl Erbes/ Deutschland-Mosel/ 2019 Erdener Pralat/
SuBwein/ Alkohol 7 %/ Empf. Trinkiemperatur 9-12 °C/ Rebsorte:
Riesling

Weingut Karl Erbes bringt Ihnen mit dem hier pré&sentierten Riesling
Wein des Jahrgangs 2019 einen Wein ins Glas, wie er nur von der Re-
gion Mosel kommen kann. Mit Uberzeugender S&urestruktur und aus-
gepragter RestsGBe im feinherben Bereich verspricht der edelsiBe
WeiBwein ein spannendes Finale. Das Exklusive an diesem Wein: seine
dichte, komplexe Struktur, welche jeden Weinkenner in Ekstase ver-
setzt. Weinkenner kdnnen sich auf ein grandioses Finale freuen.

2019: #728/ 729
2015: #722/ 723

Flasche
2019
0,751

48,50 €

Flasche
2015
0,751

54,50 €

Glas

2019

0,21
11,50 €

Glas

2015

0,21
18,50 €

Weingut F&F Peters/ Deutschland- Rheinhessen/ 2019 Hillary
Step/ trocken/ Alkohol 12,5 %/ Empf. Trinktemperatur 9- 12 °C/
Rebsorte: WeiBBer Burgunder

HILLARY STEP ist der Einstieg, der Start eines groBen Abenteuers: Mein
eigenes Weingut! Daher auch der Name des Weines: HILLARY STEP ist
die Schicksalsstelle bei der Besteigung des Mount Everest: Schaffst du
den HILLARY STEP, kommst du an den Gipfel.

Steht hellgelb mit grunen Reflexen und dicht im Glas. In der Nase zu-
erst noch eine feine nussige Hefenote, dann folgen Noten von Zitrus,
gruner Apfel, Pfirsich, weiBe Johannisbeere und etwas sGBer Aprikose.
Sehr angenehme frische Sdure mit leicht salziger, kreidiger und stei-
niger Mineralik. Ein sehr burgundischer Auftritt!

Am Gaumen dann schmelzig mit buttrigen nussigen Noten und wie-
der die gelben Fruchte. Durch die feinen Zitrusnoten wirkt er sehr kuhl
und elegant, mineralisch am Gaumen. En ganz leichter
Holzton/Vanille schwingt auch noch mit. Bleibt dennoch richtig saftig
mit einem animierenden Trinkfluss.

Im Abgang dann cremig, fruchtig, mit toller Mineralik und frischer, mit
dem gesamten Kdrper harmonierender und animierender Sdure.

Ein eleganter und rassiger WeiBburgunder auf Top-Niveau, mit Tiefe
und viel Finesse, einer wunderbaren Ladnge sowie einem tollen Poten-
zial fUr die nachsten 4-7 Jahre.

Nach ca. 1,5 Stunden und bei einer Temperatur von ca. 13-14°
wesentlich mehr Finesse, Bodennoten mit prdsenterer Mineralik und
breiterer Frucht.

Hat sich prachtig entwickelt. Trinktemperatur also eher 10-12 C° als 7-9
ce.

Wir empfehlen Ihnen diesen Wein besonders zu unseren Garnelen-
und Fischgerichten. Zu viel Scharfe vertragt er allerdings nicht, denn
hier verliert er seine eleganten, mineralischen und feinen fruchtigen
Noten.

#760/ 761

Flasche
0,751

16,50 €

Glas
0,21

5,30 €




Weine aus Osterreich

Fur unsere klassische Landeskiche aus Thailand:

Osterreich hat fir samtliche Speisen die passende Weinbegleitung zu bieten.

Scholler Gruner Veltliner Rosengarten/ DAC , 2019, trocken/
Osterreich/ Traisental/ 13 % Alkohol

Der kraftige Grune Veltliner stellt sich als der universellste Speisenbe-
gleiter heraus. Durch seinen vollen, ausgewogenen Korper mit Kraft

und Finesse ist er der kongeniale Begleiter zu einer Vielzahl asiatischer  Flgsche Glas
Gerichte. 0,751 0,2

Ob Fisch oder Fleisch, ob Fischvorspeisen oder klassische FrUhlingsrolle

- perfekte Harmonie. Auch Schdarfe steckt dieser Weintyp bestens 12.90 € 3.60 €

weg und erfrischt durch die gut eingebundene Sdure den Gaumen.

Wir haben hier einen klassischen “GrUner Veltliner"”, fruchtbetont, mit
einem eleganten Sdurespiel im Abgang.

# 410/ 470

Scholler Gelber Muskateller/ 2019 Qualitatswein, trocken/

Osterreich/ Traisental/ 12,5 % Alkohol Flasche Glas
) . . 0,751 0,21

Typischer Duft von Holunderbliten, am Gaumen Anklédnge von Sta-

chelbeeren, frische S&urestruktur, ein idealer Sommerwein. 13.90 € 370 €

# 412/ 472

Scholler Merlot/2019/ Qualitatswein, trocken/
Osterreich/ Traisental/ 13,5 % Alkohol

Flasche Glas
Kréutiger, mit Vanille unterlegter Duft, dunkelbeerig im Aroma und 0,751 0,21
elegantim Abgang

13,90 € 3,70 €
# 414/ 474
S_.chéller Chardonnay/2019/ Lieblich/
Osterreich/ Traisental/ 12,5 % Alkohol Flasche Glas

0,751 0,21

|Idealer Dessertwein, nicht zu sUB, mit ausgepragter Burgundernase.

13,90 € 3,70 €

# 411 /473




Weingut Josef Fritz/ Osterreich- Wagram/ 2018 Roter Veltliner
"Ried Steinberg Privat"/ trocken/ Alkohol 14 %/ Empf. Trink-
temperatur 10- 13 °C/ Rebsorte: Roter Veltliner

Das ndchste WeiBwein- Monument auf unserer exklusiven Weinkarte!
Auch hier heiBt es: Bitte anschnallen!

Mit einem dunklen leuchtenden Goldgelb steht er im Glas. Bereits
wdahrend des Einschenkens steigen einem kraftige reife und exotische
Noten in die Nase.

Reife Tropenfrlchte wie Ananas, Banane, Honigmelone, kandierte
Orangen, feiner Blutenhonig und Maracuja lassen sich erschmecken.
Mit jeder Minute langer im Glas wird er komplexer und vielschichtiger.
Zeigt florale Noten (Rosenduft) mit eleganter Wirze und einem Hauch
von Rauch/Zigarrentabak sowie einer feinen Holz-Vanille- Note.

Im Mund und am Gaumen ungeheuer konzenftriert, opulent und dicht
mit einer mdachtigen Struktur und viel Extrakt. Im Abgang zeigt er sich
wieder mdachtig, cremig mit einer leichten buttrig-nussigen Note, viel
exotischer Frucht, leichter PfefferwUrze, feinem Nougat, wieder etwas
Rauch/Tabak, sehr mineralisch und mit einer facettenreichen S&u-
restruktur.

Trotz seines enormen Drucks und der Wucht ein wunderbarer elegan-
ter sowie auBergewohnlicher Wein.

Nach Uber 2 Stunden wurde er immer volumindser, vielschichtiger und
finessenreicher. Diesen Wein sollten Sie einmal, mehr sog i ned, Uber 3
und mehr Tage beobachten. Ein Wein mit enormem Potenzial fir die
n&chsten 15-20 und mehr Jahre.

Ein herausragender Wein zu unseren Gerichten mit viel Krduter und
Rostaromatik. Zu viel Scharfe vertragt er allerdings nicht!

#403/ 404

Flasche
0,751

37,50 €

Glas
0,21

13,50 €




Weingut Josef Fritz/ Osterreich/ Wagram/ trocken/ Chardonnay
Loss 2020/ Alkohol 13 %/ Empf. Trinktemperatur 8-11 °C/
Rebsorte: Chardonnay

Und wieder ein toller Jahrgang fur diesen Chardonnay, der sich die
letzten Jahre zu einem unserer (Bernies Weinkeller und WeinVilla im
BUffelhof) Kundenlieblinge und meistverkauften WeiBweine gemau-
sert hat.

Mit einem schdnen Sonnengelb und grinen Reflexen steht er Uberra-
schend dicht im Glas. In der Nase zeigt sich sofort eine typische
Chardonnay Frucht.

Feine Aromen von ZitrusfrGchten, reife Birne, etwas Melone, griner  Flasche Glas
Apfel, elegante WUrze von Haselnuss und Wiesenkrdutern, sowie einer 0,751 0,21
feinen, buttrigen Note.
: . . o : : . 15,90 € 4,90 €
Am Gaumen wieder die tollen FrGchte, die WUrze, eine leichte stei-
nige Mineralik und saftiger cremiger Schmelz. Die dezente gut einge-
bundene Sdure, spielt mit den FrGchten sowie den nussigen und wur-
zigen Noten.
Im Abgang eine wunderbare Lange, kraftig, mit vielschichtiger Finesse
und ordentlich Druck am Gaumen. Toller Wein mit enorm viel Trink-
spaB!

Dieser Wein ist ein wunderbarer Begleiter zu allen unseren Gerichten
und kommt auch mit etwas scharferen Gerichten hervorragend zu-
recht.

#730/ 731

Weingut Josef Fritz/ Osterreich/ Wagram/ 2020/ Roter Veltliner
Wagram Terassen/ trocken/ Alkohol 12,5 %/ Empf. Trink-
temperatur 10- 13 °C/ Rebsorte: Roter Veltliner

Die Trauben filr diesen Wein stammen aus 3 Rebgdrten mit bis zu 60 Jahre ~ [19sche Glas
alten Reben. Exotische Fruchtaromen und Birne am Gaumen, zarter 0.751 0.21

Schmelz mit wunderbar harmonischer Saure, fein verwoben und stimmig.

Zarte Mineralik und ein Touch Birne im Abgang. Wunderbar zu Fisch und 16,90 € 5,20 €
Gefligel, in dieser Preiskategorie: Uberagend

#732/ 733




Weingut Hoffmann/ Osterreich/ Burgenland/ Neusiedler See/
2020/ Gemischter Satz 2020/ trocken/ Alkohol 12,5 %/ Empf.
Trinktemperatur 10- 13 °C

Seit Jahren einer unserer Lieblinge und auch einer der meistgekauften
unserer Kunden. Ein famoser Wein fur wenig Geld, der einfach Spal3
macht! Verspielte und sehr aromatische Frucht nach gelbem
Steinobst mit exotischen (Zitrus, Ananas) Noten. Eine feine kr&uterige
WUrze gesellt sich auch noch dazu. Feine Struktur, tolle Finesse, saftig
und ein schdéner Schmelz im langen Abgang. Ein runder und
vielseitiger Speisenbegleiter und herrlich frischer Sommerwein fir die
Terrasse oder den Balkon.

#750/ 751

Flasche
0,751

14,90 €

Glas
0,21

4,90 €

Weingut Hoffmann/ Osterreich/ Burgenland/ Neusiedler See/
Black Pearl Merlot 2015/ trocken/ Alkohol 13,5 %/ Empf. Trink-
temperatur 17-20 °C

Tja, was sollen wir sagen?2 Dieser Wein ist ein absoluter Geheimtipp
und unter Kennern eine Granate sowie ein regelrechter Abr&dumer.
Was hier in Osterreich in Ménchhof am Neusiedler See/ Burgenland in
muUhevoller Weinbergs- und Kellerarbeit hergestellt wurde, ist schlicht-
weg SENSATIONELL!!

Dabei muss man ganz klar das Preis-Genuss- Verhdaltnis beachten. Die-
ser Wein trumpft in Blindverkostungen, in Kategorien, die weit mehr als
das 2- 3- Fache kosten, derartig auf, das sucht schon seinesgleichen.
Gott sei Dank, konnten wir, nachdem uns unsere Kunden bei der
ersten  Bestellung regelrecht geplundert hatten, Hoffmanns
Restbestdnde dieses Weines, darunter auch Magnumflaschen (und
ein paar andere seiner Spitzenweine), aufkaufen und sichern.

Doch nun noch mal zum Wein! Was fUr eine vielversprechende opu-
lente und komplexe Nase. Feiner Duft nach Holunder, Zwetsch-
gen/Pflaumenkompott, etwas Hagebutte mit Kaffee/ Réstaromatik
und atherischer Wurze.

Am Gaumen ein Feuerwerk mit sUBen Cassisnoten, leicht animalisch
(Leder, Tabak), etwas Tertidraromen (Waldboden), die Wirze von ge-
trockneten Tomaten und frischen Krdutern, feines Vanille-Holz-Aroma,
perfekt eingebundenes molliges Tannin mit feiner SGurestruktur.

Im Abgang wieder die dunklen Frichte, feine KréuterwUlrze und er
bleibt sehr lange, elegant und druckvoll am Gaumen kleben.

Ein wunderbar ausbalancierter Wein. Weltklasse und ein Meisterwerk
der Hoffmanns.

Bitte unbedingt auf die Trinktemperatur achten. Perfekt bei 17° bis 20°.
Er mag auch gerne etwas Luft, also 2-3 Stunden dekantieren in einem
schlanken Dekanfer.

Jetzt schon eine wahre Trinkfreude mit perfekter und eleganter Har-
monie am Gaumen. L&uft!!

Ein Wein mit viel Potenzial fUr die n&chsten 8-12, wenn nicht sogar 15
Jahre.

Wir empfehlen diesen Wein zu unseren Gerichten mit viel Réstaroma-
tik und atherisch-krauterigen Gewdurzen. Zu viel Scharfe mag er aller-
dings nicht!  #753/ 754

Flasche
0,751

26,50 €

Glas
0,21

9.00 €




Weine aus ltalien

2017 Vito Chardonnay IGT/ Italien/ Sizilien/ tfrocken/
Alkohol 12 %/ Trinktemperatur 10 - 12 °C

Ein feiner WeiBwein aus Apulien mit dem Duft von reifen Birnen und fri-

scher Zitrusaromatik sowie finessenreicher Krauterwirze. glgls

Am Gaumen wieder die Frucht und buttrig- nussige sowie wirzige No-

ten. 3,50 €

Im Abgang fruchtig, saftig, vollmundig und finessenreich.

# 444

Gorgo/ ltalien/ Lago di Garda/ Custoza 2018 DOC/ Bio/

trocken/ Alkohol 12,5 %/ Trinkiemperatur 8-10 °C

Rebsorten: Trebbiano Toscano, Cortese, Garganega, Tocai Frivlano

Hier kommt ein ganz ein lieber und héchst genussvoller GruB vom

Gardasee!

Mit einem schénen hellen Sonnengelb steht erim Glas und zeigt sofort

wunderschéne Aromen von grinen reifen Apfeln, Pfirsichen, frischen

Zitrusfrochten, Grapefruit und etwas griner wurziger Peperoni. Mit der

Zeit kommen noch Noten von nussiger Hefe, frischem Heu, Mandeln

und etwas Krduterwiese in die Nase. Flasche Glas
0,751 0,21

Am Gaumen dann herrlich frisch, saftig, vielfruchtig, wieder die hefi-

gen/ nussigen und wurzigen Noten sowie der feine, zarte, buttrige 14,50 € 3,90 €

Schmelz.

Mit einer leichten mineralischen Note, dem finessenreichen Korper,
seiner in der Frucht eingehenden frischen Sdure bleibt er sehr ausge-
wogen, elegant und lange im Mund sowie am Gaumen stehen.

Ein toller, runder und sehr harmonischer SpaBwein zu allen Gelegen-
heiten und Speisen. Wer braucht hier noch die in unseren Augen voll-
kommen Uberbewerteten und groBteils vollig Uberteuerten Luganas.

#449 / 481




Sopra Sasso ,,2017 Appassite”/ trocken/ ltalien/ Venetien/ Al-
kohol 13,5 %/ Empfohlene Trinktemperatur 15- 18 °C

Ein toller Rotwein (nach dem Appassimento/ Amarone- Verfahren ge-
keltert) mit dem Duft von reifen Kirschen und Brombeeren.

Am Gaumen dann fullig, mit eleganten runden Tanninen und feiner
WUrze nach getrockneten Wiesenkrdutern und Blumen.

Bleibt lang, rund mit fruchtiger und wurziger Note, sowie guter
Balance am Gaumen stehen.

Unsere Empfehlung zu den gebratenen, geschmorten Rind-, Schwein-
, Enten- und HUhnerfleischgerichten. (AuBer den Gerichten mit sUB-
saurer Sauce, Kokosmilch und Meeresfrochten.)

# 443

Glas
0,21

3,60 €

Pietra Pura/ Italien/ 2019/ ,,Mandus DOC Primitivo* di Manduria/
trocken/ Alkohol 14 %/ Empfohlene Trinkiemperatur: 16-18 °C

Tiefdunkel, fast schwarz steht er im Glas und zeigt sofort eine opulente
Nase von dunklen roten Beeren, Creme de Cassis und Schwarzkir-
schen. Dann kommt die feine KrauterwUrze mit edlen Rdstaromen von
Kaffee und Karamell sowie eine tolle eingebundene Holznote.

Am Gaumen dann sehr dicht, wuchtig, mollig, mit feinen reifen suen
Tanninen, wieder viel dunklen FrGchten, sowie einer pfeffrig krauteri-
gen Wurze.

Er bleibt unglaublich lang, dicht, mit viel Finesse und sehr druckvoll am
Gaumen kleben. Ein toller wuchtiger, dennoch seidig eleganter Wein,
der Lust auf "viel mehr" macht.

Dieser Wein ist ein hervorragender Begleiter zu unseren gebratenen,
oder geschmorten Rind-, Schwein-, Enten- oder HUhnerfleischgerich-
ten, mit viel Roéstaromatik, dtherischen, scharfen und exotischen Ge-
wurzen. Toll zu unseren knusprigen Geflugelgerichten sowie Wokge-
richten.

Aber auch zur Pasta, Pizza oder Gegrilltem, ein Wein der verdammt
viel Spal macht!

NatUrlich auch fUr den alleinigen, meditativen Genuss.

#445 | 477

Flasche
0,751

15,50 €

Glas
0,21

4,40 €




Tenuta Il Poggione/ Italien/ Toscana/ 2012 Il Poggione Brunello
di Montalcino/ trocken/ Alkohol 14,5 %/ Empf. Trinktemperatur
16-20 °C/ Rebsorte: Sangiovese

NatUrlich darf einer der berUhmtesten und besten Weine ltaliens auf
unserer Weinkarte nicht fehlen. Und dann noch einer der Besten aus
dem Jahr 2012!

Monica Larner von Robert Parker's Wine Advocate spricht von einem
Meisterstreich und gab ihm 95+ -Punkte!

Mit einem eleganten, dichten Karminrot/Purpurrot und sehr dunklem
Kern steht er dicht schlierend im groBen Rotwein-Burgunder-Glas.
Leigt sofort ein feines, expressives Bouquet nach reifen Schwarzkir-
schen mit etwas sUBer, marmeladiger Note, viel krGuteriger Wirze mit
einer Zigarrennote, feinem gut eingewobenen Holz, etwas Rostaro-
matik von frischem Kaffee sowie einer leichten floralen (Rosen, Flie-
der) Note.

Im Mund und am Gaumen dann sehr extrakireich mit noch kraftigem
Tannin, mineralisch, reintdnig, toller Struktur und Konzentration. Wird
sehr komplex mit viel Finesse und seidigem eleganten Druck.

Im Abgang dann ein tolles Frucht-Saure-Spiel mit Waldbodennoten
und etwas pfeffriger Wirze. Bleibt vielschichtig und mit groBer Lange
am Gaumen stehen.

Auch er prasentiert sich nach Uber 3 Stunden wesentlich komplexer,
druckvoller und hat sich phantastisch weiterentwickelt. Bei seinem
Genuss sollte er gerne 2-3 Stunden vorher dekantiert werden.

Dieser Wein hat noch ein sehr langes Leben mit einem enormen Rei-
fepotenzial vor sich. Beneidenswert, wer ihn die ndchsten 15-25 Jahre
genieBen darf.

Ein foller Begleiter fUr unsere Gerichte mit viel Krdutern und R&staro-
matik.

Nicht jedoch zu unseren sehr scharfen Suppen und Gerichten. Hier
verliert er sofort seine Eleganz und Finesse!

#415/418

Flasche
0,751

57,95 €

Glas
0,21

18,50 €




Collezione Il Mio/ Italien/ Veneto/ Chardonnay 2019 IGT/
trocken/ Alkohol: 12 %/ Empf. Trinkiemperatur: 7-10 °C

Mit einem kraftigen Sonnengold und grunlichen Reflexen steht er rich-
tig dicht im Glas. In der Nase frische grine Apfel, reifer Pfirsich, etwas
Melone und eine leichte (Rosmarin, Muskatnuss, etwas frisches Heu)
KrauterwUrze.

Im Mund und am Gaumen wieder die Frische der grinen Apfel, etwas
Zitrus und die Krauterwurze sowie Noten von leicht gerdsteten Hasel-
nussen.

Der Abgang wird wieder fruchtig, wirzig mit einer feinen Cremigkeit,
relativ kraftvoll, einer leichten RestsUBe von der Melone und dem rei-
fen Pfirsich sowie der frischen, gut eingebundenen Sdure im relativ
dichten Korper.

Wird mit der Zeit und der optimalen Temperatur, 9-10°C, immer druck-
voller und finessenreicher!

Bitte nicht zu warm werden lassen! Bei einer Temperatur von Uber 11-
12°C, kommt sein kraftiger Alkohol und er verliert seine Finesse. Auch
hier maximal 5cl ins Glas und lieber &fters nachschenken.

Ein toller Sommerwein zu allerlei Salaten, Pizza, Pasta, Burgern, gegrill-
tem oder gedUnstetem Fleisch, Fisch und GemUse, aber auch solo ein
wunderbarer Begleiter. Zu viel Scharfe vertragt er allerdings nicht!

Und wenn es mal eine Weinschorle, ob suBB oder sauer sein soll, dann
macht er auch hier eine tolle Figur!

#770/771

Flasche
1,01

14,50 €

Glas
0,21

3,20 €

Collezione Il Mio/ Italien/ Apulien/ Pinot Grigio Venezia 2019
IGT/ trocken/ Alkohol: 12 %/ Empf. Trinktemperatur: 7-10 °C/
1 Liter Flasche

Dieser Pinot Grigio / Grauburgunder steht mit einem hellen Sonnen-
gelb und grinen Reflexen richtig animierend im Glas. In der Nase
zeigt er sofort feine Noten von reifen Birnen, gelben Apfeln und Ho-
nigmelone. Dazu gesellen sich frisch geschnittene italienische Krauter.
Eine tolle und vielschichtige Nase!

Im Mund und am Gaumen das gleiche Frucht-und Krauterspiel (etwas
Florales von einer Sommerblumenwiese schwingt auch noch mit)
noch mal und er wird schmelzig, leicht nussig und Uberraschend kraft-
und druckvoll.

Der Abgang prdsentiert sich mit viel Frucht, den Krautern, wieder die
Sommerblumenwiese und ein feines ausbalanciertes SGure-SUBe-Spiel.

Bleibt Uberraschend lange und mit Schmelz am Gaumen stehen, hat
einen prima TrinkfluB und nicht den geringsten Trinkwiderstand.

Bitte nicht zu warm werden lassen! Bei einer Temperatur von Uber 11-
12°C kommt sein kraftiger Alkohol und er verliert seine Finesse.

Auch hier maximal 5cl ins Glas und lieber &fters nachschenken.

Ein foller Sommerwein zu allerlei Salaten, Pizza, Pasta, Burgern, Fisch,
gegrilltem oder gedunstetem Fleisch, Fisch und Gemuse, aber auch
solo ein wunderbarer Begleiter. Auch er vertragt nicht zu viel Scharfe!
Und wenn es mal eine Weinschorle, ob suBB oder sauer sein soll, dann
macht er auch hier eine tolle Figur!

# 772/ 773

Flasche
1,001

14,50 €

Glas
0,21

3,20 €




Collezione Il Mio/ ltalien/ Sizilien/ Merlot Terre Siciliane 2018
IGT/ trocken/ Alkohol: 13 %/ Empf. Trinktemperatur: 15-19 °C/
1 Liter Flasche

Lange haben wir gesucht und endlich wieder einen kleinen, aber
vollmundigen reinsortigen Merlot mit einem Uberragenden Preis-Ge-
nuss-Verhaltnis gefunden!

Ein herrlicher Alltagswein fUr wahrlich sehr wenig Geld.

Mit einem tiefdunklen leuchtenden Rot und sehr konzentriert steht er
im Glas. Sofort nach dem Einschenken zeigt er intensive beerige und
fruchtige Aromen von Kirsche, Himbeeren, Holunder und reifer
Pflaume/Zwetschge. Eine richtig verspielte, animierende Fruchtnase!

Dann kommen die wurzigen, fast exotisch wurzigen Noten. Hier zeigt
er frisch gemahlenen Pfeffer, Rosmarin, Nelken und getrocknete Krdu-
ter. Mit der Zeit und mehr Luft im Glas zeigt er noch ein wenig Bitter-
schokolade und die Réstaromatik von frischem Kaffee. Etwas erdige
Noten (suBer Lehm) kommen auch noch dazu.

Im Mund und am Gaumen wieder die roten Beeren und eingekochte
Pflaume/Zwetschge. Die getrockneten Krdauter schmiegen sich an die
wurzigen frischen Noten. Durch die eingekochte Pflaume/Zwetschge
kommt eine zarte ExtraktsuBe hinzu, die an Trockenobst erinnert. Seine
weichen und zugdnglichen Tannine runden ihn im Zusammenhang
mit der superb im Kdrper und in den Frichten eingebundenen Sdure,
wunderbar ab.

Der Abgang ist fur solch einen kleinen Wein beeindruckend! Viel
Frucht, WUrze, konzentrierte FUlle und Finesse. Klasse gemacht und wir
freuen uns, Ihnen diesen Merlot hoffentlich noch lange anbieten zu
kdnnen. Hoffentlich so lange, wie wir nach so einem kleinen Top-
Merlot in dieser Preisklasse gesucht haben!!!

Auch er ist ein toller Sommer-und Alltagswein zu Brotzeit, Pizza, Pasta,
Burgern, gegrilltem oder gedUnstetem Fleisch und Fisch mit vielen fri-
schen Krdutern und Gemuse, K&se aller Art, aber auch solo ein wun-
derbarer Begleiter. Aber auch er vertragt nicht zu viel Scharfe!

# 774/ 775

Flasche
1,00 |

14,50 €

Glas
0,21

3.20 €




Weingut Castle of Dracula/ Italien/ Venetien/ "Marsecco Red
IGT"/ Halbtrocken/ Alkohol: 10,5 %/ Empf. Trinktemp.: 7-10 °C/
Rebsorte: Marzemino

Hier ist der Name Programm! Mit einem satten Dunkelrot (Blutrot) und
lila Reflexen steht er im groBen Rotweinglas. In der Nase sofort ein
Uberschwangliches dunkles Beerenpotpourri nach Brombeeren, etwas
Himbeere, Holunder und reifen Schwarzkirschen. Eine richtig animie-
rende frische KrduterwUrze macht sich auch noch breit.

Im Mund und am Gaumen dann wieder dieses saftige beerige und

wurzige Feuerwerk mit einer eleganten prickelnden Kohlensdure. Die Flasche
leichte RestsUBe macht ihn herrlich animierend, geschmeidig und bie- 0,75 |
tet einen grandiosen Trinkfluss ohne Trinkwiderstand.

. - . . . . . 17,90 €
Ein toller kraftiger, frischer und fruchtiger Rotwein mit herrlichem Trink-

spaB bei gerade einmal 10,5% Alkohol sowie einem druckvollen, ele-
gant prickelnden und auch Uberraschend langen Abgang.

Dieser Wein macht zu jeder Jahreszeit SpaB und hebt die Stimmungs-
lage (was wir in unzdhligen Selbstversuchen schon des Ofteren
bewiesen haben!) ungemein!

Ein vortrefflicher Begleiter zu allen unseren Gerichten mit viel
Rostaromatik und atherischen Gewurzen. Bei inm darf es auch gerne
scharfer (Thai-Scharf) werden.

# 416/ 417

Glas 0,2 |

5,40 €




Weine aus Frankreich

Guigal "Cote du Rhone Rouge 2015" *)/ 2016 / trocken/
Rebsorten: Syrah, Grenache, Mourvedre/ Alkohol 14 %/
Trinktemperatur 15-18 °C

Tolle weiche, fruchtige und wUrzige Nase nach dunklen Beeren und
pfeffriger Wirze. Die frischen verspielten WUrz- und Fruchtaromen set-
zen sich am Gaumen fort. Bleibt intensiv, komplex mit kompaktem
Tannin und toll eingebundener frischer Sdure. Trotz aller Wucht und
Dichte, wunderbar klar und frisch.

Ein herrlich frischer Zug am Gaumen. Zuerst rotbeerig, spater dunkle
Kirschen, superbe pfeffrig dtherische Wurze, feine Mineralik und wie-
der reife Beeren.

Nach einiger Zeit gleiten die FrGchte ins Eingekochte, alles wird dich-
ter, komplexer und bleibt dennoch klar. Syrah Rules! Seit zig Jahren
schon ein toller Coéte du Rhdne Einstiegswein von Guigal.

Dieser Wein ist ein toller Begleiter zu allen unseren geschmorten oder
gedunsteten Fleischgerichten aus dem Wok, mit viel R&staromatik,
atherischen und exotischen Gewdulrzen.

Ein kleiner Tipp fUr zu Hause: Wenn Sie |hn zu dritt oder viert genieBen,
dann mag er es gerne, wenn Sie Ihn 1-2 Stunden vorher dekantieren.
Allein oder zu zweit genugt ihm die Luft in der Flasche, da sich diese
Weine Uber die Zeit unglaublich entwickeln und ein herrliches "Mehr
an Genuss' bieten.

Und bitte ein groBes Bordeauxglas verwenden.

*) Jahrgang fast ausgetrunken, nur noch wenige Flaschen auf Lager

#446 /478

Flasche
0,751

17,50 €

Glas
0,21

5,60 €




Weingut Guigal/ Frankreich/ Nordrhone/ "Chateauneuf- Du-
Pape 2015" *) 2016/ trocken/ Alkohol 14,5 %/ Empf. Trinkiem-
peratur 16-19 °C/ Rebsorten: 70 % Grenache, 15 % Syrah,15 %
Movurverde

Da ist sie wieder, diese betdérende Nase von einem Wein, der zu den
begehrenswertesten Weinen der Welt gehort! Wir sind diesen Weinen
schon lange verfallen. In der Jugend schon oft toll zu trinken, aber erst
mit lhrer Reife, so nach 10-15 Jahren und mehr, wird Mann und Frau
restlos verloren in ihnnen versinken.

Mit einem regelrecht funkelnden Rubinrot/Karminrot und herrlich glan-
zend steht er dicht und fast dlig im Glas. Sofort zeigt er eine sehr tiefe,
wurzige und beerige Nase nach saftigen und reifen Kirschen, roten
reifen Johannisbeeren, Himbeeren, Pflaumen, frisch gemahlenem
Pfeffer und Gtherischen sowie orientalischen GewduUrzen. Die Frucht ist
in der Nase am Anfang noch etwas verhalten. Mit der Zeit &ffnet er
sich und dann zeigt er sehr komplexe Noten von Lakritze, Kaffee, et-
was Graphit und Leder.

Am Gaumen dann viel mehr Frucht, auch eine florale Note (Veilchen,
Flieder) schwingt mit, die sich in vollen, von Réstaromatik (Kaffee, Ta-
bak und Bacon) und tiefen mineralischen sowie den erdigen (Wald-
boden), pilzigen und &therisch wirkenden pfeffrigen Noten, und ei-
nem gepragten Kérper spiegelt. Wirkt regelrecht fleischig, komplex
und saftig. Eine elegante Edelholznote sowie einen Hauch an
orientalischen Gewurzen, wie Zimt und Nelken, zeigt er auch noch.

Im Abgang dann unglaublich eleganter Druck, mit herrlichen samti-
gen Tanninen und einer tollen Saurestruktur, die ihm Kraft und Aus-
dauer fuUr die ndchsten 15-25 Jahre und viel lGnger gibt. Je langer er
im Mund bleibt, desto mehr Spannung und vielschichtige Finesse baut
er auf.

Er bleibt ungeheuer lange, mit viel Druck, Finesse, komplex, regelrecht
expansivim Mund und am Gaumen stehen.

Phantastischer Chateauneuf du Pape im klassischen eleganten Stil mit
enormem Reifepotenzial. Wohl den GenieBBern, die ihm die Zeit fUr die
Reife geben.

Dieser Kraftprotz ist aber auch jetzt schon verfUhrerisch und kdstlich zu
genieBen.

Nach 2,5 Stunden hat er enorm zugelegt! Er wurde immer tiefer,
wuchtiger, finessenreicher und eleganter. Ein groBer Wein und schier
endlos lang!

Ein hervorragender Begleiter zu allen unseren Gerichten von Rind,
Ente, Huhn und Schwein mit viel Réstaromatik. Bitte nicht zu scharf
nachwurzen! Hier wirde auch er seine elegante Note verlieren.
Ebenso ein phantastischer Wein zu kurzgebratenen Steaks von Rind
und Lamm sowie zu allen geschmorten Gerichten mit vielen frischen
GewdUrzen wie Rosmarin, Thymian, Majoran, Oregano und guten frisch
gemahlenem Pfeffer.

*) Jahrgang fast ausgetrunken, nur noch wenige Flaschen auf Lager

#452 / 447

Flasche
0,751

55,90 €

Glas
0,21

18,60 €




Weingut Chateau Villars/ Frankreich/ Fronsac/ "Villars 2011"/
trocken/ Alkohol 14 %/ Empf. Trinktemperatur 17-20 °C/ Rebsor-
ten: 72 % Merlot, 25 % Cabernet Franc, 3 % Cabernet Sauvignon

Auf diesen Wein haben wir wieder lange gewartet! Dieser Chateau
Villars 2011 wird derzeit als der beste Villars aller Zeiten gehandelt. Wir
genieBen gerade Villars aus den 90ern (1995 bis 2000) und sind jedes
Mal hin und weg von diesem Bordeaux fUr wahrlich wenig Geld mit
einem derartigen Preis-Genuss-Verhdlinis und Reifevermdgen. Die
Rebstocke fUr diesen Wein sind zwischen 40 und Uber 80 Jahre alt.

Mit einem tiefen, dunklen Rubinrot, schwarzem Kern, dicht und kon-
zentriert/olig, steht er funkelnd im Glas. Sofort ergreift einen die opu-
lente, dunkle Beerennase mit Noten von reifen Brombeeren, schwar-
zen Johannisbeeren, Holunder, feiner, edler Holzwirze, etwas Ge-
wurznelke und leichten erdigen Bodennoten. Je mehr Zeit er im Glas
verbringt, desto fruchtiger, wurziger, atherischer und pfeffriger wird er.
Im Mund und am Gaumen dann herrlich voll und rund mit diesen
beerigen Noten.

Zu der edlen Holznote gesellen sich jetzt die Rostaromen von frischem
Kaffee, etwas Tabak/Rauch sowie ein wenig Speck/Bacon und die
orientalischen Gewdurze.

Das alles ist eingepackt in dichte, gehaltvolle und mollige Tannine.
Die feine, elegante Sdure rundet das phdnomenale MundgefUhl mit
seiner ganzen Finesse und Vielschichtigkeit wunderbar ab.

Im Abgang dann wieder viel Frucht, orientalische Worze, warme suBli-
che Bodennoten, atherisch, minzig, frisch mit tollem Druck. Wuchtig,
komplex, seidig und elegant bleibt er am Gaumen beeindruckend
lange stehen.

Ein herrlicher Wein mit einem langen Leben und groBem Reifepoten-
zial fUr die ndchsten 15 bis 20 Jahre und mehr.

Nach 2,5 Stunden prdsentiert er sich noch mdachtiger, komplexer, ele-
ganter und mit noch mehr Finesse. Die Frucht, jetzt kommen reife
Pflaumen und Zwetschgen dazu, und die orientalische Wirze sowie
die atherischen, frischen Noten bleiben stehen. Selbst nach 5 Stunden
legt er immer noch zu!

Ein umwerfender eleganter Schmeichler! Bei seinem Genuss emp-
fehlen wir, ihn 1-2 Stunden (er vertragt auch I&nger) vorher zu dekan-
tieren.

Ein hervorragender Begleiter zu allen unseren Gerichten von Rind,
Ente und Schwein mit viel R&staromatik. Bitte nicht zu scharf nachwur-
zen! Hier wirde er seine eleganten Noten verlieren.

Ebenso ein phantastischer Wein zu kurzgebratenen Steaks vom Rind
und Lamm sowie zu allen geschmorten Gerichten mit vielen frischen
Gewdulrzen wie Rosmarin, Thymian, Majoran, Oregano und gutem
frisch gemahlenem Pfeffer.

# 453 / 454

Flasche
0,751

33,90 €

Glas
0,21

12,50 €




Weine aus Spanien

Costers del Sio/ Costers del Segra / La Boscana Tinto 2017 DO/ Reb-
sorten: Tempranillo, Garnacha, Syrah/ trocken/ Alkohol 13,5 %/
Trinktemperatur 15-18 °C /

Mit seinem dunklen leuchtenden Rubinrot steht er kraftvoll und dicht
im Glas. Dann &ffnet er sich mit einer frischen und saftigen Beeren-
nase von roten Johannisbeeren, Cassis und Brombeeren sowie Rha-
barber und dunklen Saftkirschen. Gleich dahinter eine vielschichtige
WUrze mit intensiven Krdutern, gut eingebundenen Rdstaromen (ge-
toastetes Holz, Kaffee und etwas Karamell) sowie Gewurzen und einer
frischen pfeffrigen, minzigen Note.

Am Gaumen dann wieder viel Frucht, Wirze und R&staromatik sowie
ein weich-molliges TanningerUst mit frischer Saure, das seinen kraft-
vollen Korper stUtzt.

Im Abgang dann, trotz des Tannins und der frischen Sdure, viel reife
Frucht, seidig elegant mit viel Finesse und Druck. Bleibt sehr vielschich-
tig und lange im Mund sowie am Gaumen stehen.

Ein toller Spanier, der auf hohem Niveau duBerst suffig und mit gerin-
gem Trinkwiderstand daherkommt. Bitte nicht Uber 20°/21° erwdrmen
lassen (hier helfen wieder 1 oder 2 gefrorene rote Weintrauben im
Glas), da sonst sein kraftiger Alkohol und die Sdure zu dominant
werden.

Er ist halt noch ein junger Kraftprotz, der aber jetzt schon sehr viel
SpaB macht. Trotzdem, schnell noch 2 Kisterl von Inm in den Keller und
geduldig noch 3-5 Jahre warten. Und dann aber Hallo!!

Wir empfehlen diesen Wein zu allen unseren geschmorten Gerichten

mit viel ROstaromatik und atherischen Gewurzen.

#450 / 482

Flasche
0,751

15,50 €

Glas
0,21

4,70 €




Weingut Indigo Manso, Vinos y Vinedos/ Spanien/ Rioja/ 2009
Conde de Hervias/ trocken/ Alkohol 14 %/ Empf. Trinkiempe-
ratur 16-20 °C/ Rebsorten: 90 % Tempranillo, 10 % Graciano

Welch ein Ausnahme-Spanier, den wir lhnen hier anbieten kénnen.
Die Trauben von diesem Wein stammen von Rebstécken, die teilweise
Uber 120 Jahre alt sind. Die ersten wurden im Jahr 1893 gepflanzt! Und
so prasentiert er sich auch.

Wieder ein Wow! Was fur ein Auftritt, was fUr eine Nase!

Tiefdunkle gl@nzende, rubinrote Farbe mit einem schwarzen Kern. Es
folgt eine Explosion an umwerfenden Aromen jeder Menge dunkler
Beeren, getfrockneter und frischer Krduter, ein ganzer asiatischer Ge-
wurzkorb, gefolgt von eleganten edlen Holznoten, Lakritze/SUBholz,
schwarzer Kardamon, frischer schwarzer Pfeffer, Kaffee und eine
atherisch minzige Note.

Im Mund und am Gaumen wieder das gleiche Feuerwerk. Dunkle
Beeren (Blaubeeren, schwarze Johannisbeeren, etwas Kirsche und
Holunder), die krduterige und &atherische minzige und pfeffrige Wurze,
Leder, Tabak, Kaffee, etwas Mineralik und erdige Bodennoten.

Und welch ein seidiger, saftiger sowie fleischiger Druck am Gaumen.
Die Frucht- und WuUrzaromen werden von den eleganten, weichen
Tanninen umwoben. Die feingliedrige SAure packt diesen herrlichen
Kérper wunderbar ein und schenkt ihm noch ein langes Leben mit
enormem Reifepotenzial.

Auch er présentiert sich nach Uber 3 Stunden immer wuchtiger, fines-
senreicher. Nun die Aromen von eingekochten Frichten wie Pflau-
men, Zwetschgen und Kirschen, und das mit einer endlosen Tiefe. Er
bleibt unendlich lang, druckvoll und elegant am Gaumen stehen.

Auch dieser Wein ist auch noch ein Baby, aber jetzt schon herrlich zu
genieBen. Unwiderstehlich und etwas ganz Besonderes! Auch hier un-
ser Tipp fUr die geduldigen GenieBer unter uns: Kaufen Sie 1 oder 2
Kisterl (sofern Sie noch was von Ihm bekommenl!) und schreiben Sie
auf die Flaschen/Holzkiste oder ins Kellerbuch: Nicht vor 2029 &ffnen.
Hach, was werden Sie sich freuen! Und das bestimmt noch weitere 10
und mehr Jahre.

Ein genialer und umwerfender Begleiter zu unseren exotisch gewUrz-
ten Gerichten mit viel Réstaromatik. Auch bei inm gilt, bitte nicht zu
scharf nachwuUrzen! Wie die anderen Weine zuvor eignet er sich no-
tUrlich auch fUr den alleinigen stundenlangen, meditativen Genuss.

#451 /419

Flasche
0,751

59,95 €

Glas
0,21

19,90 €




Weine aus Portugal
Vorwort

Liebe Gaste!

Wir haben, zusammen mit "Bernies Weinkeller', uns sehr viel MUhe gemacht und Zeit
genommen, um lhnen zu unseren stets frisch und mit viel Liebe zubereiteten Speisen die
optimale Weinbegleitung anbieten zu kdnnen.

Wir freuen uns, Ihnen nun die absoluten Highlights in unserer Weinkarte vorstellen zu kdnnen.
Diese vier hier vorgestellten Portweine des Weingutes Noval aus Portugal gehen mit unseren
scharfen und exotisch gewuUrzten Speisen von Rind, Schwein, Ente und HUhnchen eine
absolut geniale und genussvolle Verbindung ein. Das sollten Sie unbedingt einmal oder
auch gerne mehrmals probieren.

Leider kennen die Meisten Portweine nur als Aperitif/ Digestiv oder zu Blauschimmelk&se wie
Roquefort/Blue Stilton, zur Foi Gras (Gansestopfleber), zur edlen Zigarre oder als Dessertwein
zum Eis sowie zum warmen Schokoladenkuchen mit kandierten Frochten.

In der guten Kiche werden sie auch zum Verfeinern von raffinierten Saucen verwendet.
Diese Weine sind jedoch mit Ihrer Komplexitat, Vielschichtigkeit, Finesse sowie inrem Druck in
der KUche, sowie zu den entsprechenden Speisen und Gerichten so derartig vielseitig
einsetzbar, dass Sie sich und lhre Gaste, genauso wie uns, regelrecht begeistern werden.

Des Weiteren kdénnen Sie sich mit ihnen zu Gegrilllem, Geschmortem oder gedUnsteten
Gerichten, mit frischen Krdutern, atherischen (frisch gemorserter edler Pfeffer, Minze usw.)
und exotischen Gewdurzen, so richtig austoben.

Auch fUr den alleinigen meditativen Genuss machen diese Weine ungeheuer viel Spal. Im
Sommer und auf unserer oder lhrer Terrasse/Balkon, servieren wir inn Ihnen gerne auch ein
wenig gekuhlt (12°-15°) mit einer oder zwei gefrorenen Weinfrauben im Glas. Bitte keine
Eiswurfel in den Wein und unbedingt groBe Weingldser (Bordeauxglas) verwenden. Und
dann auch lieber weniger, also nur ca. 5 bis maximal 10 cl ins Glas und dafUr &fter

nachschenken. Die Weine danken es Innen mit viel mehr AromafuUlle.
Portwein ist "Das Gliick im Glas"

Noval/ Black Port/ Alkohol 19,5 %/ Trinktemperatur 12-18 °C

Tiefdunkel, fast schwarz steht er dicht und schwer im Glas. In der Nase
regelrecht explodierende Aromen von konzentrierten Trauben, safti-
gen roten Frichten wie Brombeeren, Holunder und Schwarzkirschen,
gefolgt von suBen exofischen Gewdulrzen, etwas Kaffee und Bitter-

schokolade.

Am Gaumen wieder die intensiven Frichte, d&therische, pfeffige  Flasche Glas
WUrze mit feiner Réstaromatik und minzigen frischen Noten. 0,751 0,11

Sehr kraftvoll, dicht, mit viel Finesse, Struktur, weichen eleganten Tan- 29.00 € 4,50 €
ninen und herrlich langem, wiederholt fruchtigem und wirzigem Ab-

gang.

Ein Portwein mit neuer moderner Stilistik, die Lust auf viel viel mehr von
diesem Wein macht!

#423 / 424




Noval/ Tawny Port/ Alkohol 19,5 %/ Trinktemperatur 12- 18 °C

Sehr schoéne rubinrote, fast schon in ein dunkles Bernstein gehende
Farbe. Die Nase zeigt ein vielschichtiges und feingliedriges Aroma
nach getrockneten Weintrauben, Brombeeren, eingelegten mar-
meladigen Kirschen, getrockneten FrGchten, Feigen und NUssen.

Am Gaumen dann sehr kompakt, dicht und opulent mit viel Frucht Flgs7<:5hle glﬁ
und Noten von Kakao und Kaffee. ' '
Er bleibt sehr lange mit einem zart feurigem Charakter und feinem 23,50 € 390 €
eleganten Tannin am Gaumen stehen.
Ein herrlich runder ausgewogener und strukturierter Tawny Port, der
nicht Utbermdachtig suB kommt.
# 420 / 425
Noval/ Tawny Reserve Port/ Alkohol 19,5 %/
Trinktemperatur 12- 18 °C
Dieser Tawny Reserve Port zeigt nach 60 Monaten Reife im Holzfass
eine wunderschone ziegelrote oder bernsteinrote Farbe.
Im groBen Glas zeigt er sofort eine betérende, komplexe und viel-
schichtige Nase mit einem Korb voller reifer roter Beeren, Kirschen,
Feigen, NUssen, Honig, Vanille und getrockneten Orangenzesten.
Nach einer Weile kommen noch balsamische Noten sowie Noten von
Bitterschokolade, Kaffee und Kakao zum Vorschein.
Flasche Glas
Am Gaumen dann wuchtig, dicht und mit einer opulenten, fruchtbe- 0,751 0,11
tonten sehr geschmeidigen und cremigen Struktur.
27,50 € 4,90 €

Unbedingt I&dnger im Mund lassen! Es folgen noch feine wirzige sowie
frische atherische Noten, welche die feinen suBen Tannine in einem
eleganten langen und komplexen Abgang begleiten.

Ein herrlich kraftvoller und eleganter Wein, der unsere Speisen mit viel
Rostaromatik vortrefflich begleitet.

Ebenso ein Geheimtipp zu Steaks, Braten oder sehr aromatisch ge-
wUrzten Schmorgerichten.

# 421 / 426




Noval/ "Silval Vintage Port 1998"/ Alkohol 20 %/
Trinktemperatur 12-18 °C

Aber Hallo, mit was fur einer tiefen sattroten, nahezu schwarzen pur-
purroten Farbe er im Glas steht. Dicht und schwer macht er sich breit.
In der Nase sofort ein Uberschwangliches Potpourri an reifen Heidel-
beeren, Brombeeren, marmeladigen Kirschen und Backpflaumen.

Die FrGchte werden von einer raffinierten atherischen und kréuterigen
WUrze umwoben. Sehr konzentrierte, komplexe und vielschichtige
Aromen machen sich breit. Und dann erst am Gaumen! Bitte
unbedingt lange im Mund lassen. (Min. 10-15 Sekunden, wenn's geht
auch langer!)Was fur ein Feuerwerk! Auf gut bayrisch "A riesen Maul
voll Wein".

Wieder unglaublich viele dunkle FrGchte und Beeren, dann kommt
die feine atherische minzige Wurze mit der Réstaromatik von Kaffee,
Mokka, etwas Karamell, Bitterschokolade und Vanille sowie mit einem
Hauch SuBholz/Lakritze. Hinzu kommen noch leichte ledrige und
erdige Noten.

Das alles wunderbar eingewoben in eine seidige, leicht sUBliche und
mollige Tanninstruktur. Die frische minzige und pfeffrige Note gibt ihm
in Verbindung mit dem Tannin und der tollen, mit den Frichten
spielenden und noch prdsenten Sdurestruktur Kraft und Ausdauer fOr
ein noch langes Leben von mindestens 15-20 Jahren, wenn nicht
noch langer.

Im Abgang bleibt er mit einer eindrucksvollen Lange, viel Druck, Ele-
ganz, Finesse und duBerst delikat sowie der Lust nach mehr am
Gaumen stehen.

Unser absolutes Highlight zu den Rind,- Schwein- und Entenfleischge-
richten.

Ein absolut beeindruckender Wein, Uber den wir uns sehr freuen, vor
allem dass wir ihn Ihnen in unserem Restaurant anbieten kdnnen!

Herzlichen Glickwunsch an diejenigen, die sich von diesem Vintage
Portwein einige Kisterl oder Flaschen gekauft und zuriGckgelegt ha-
ben. Sie werden noch viele viele Jahre mit ihm Spal haben. Und von
der weiteren Wertentwicklung, die diese Weine im Alter erreichen, re-
den wir gar nicht erst.

# 429 /422

Flasche
0,751

49,95

Glas
0,11

7,30 €




Weine aus Sudafrika

Weingut Simonsig/ Sudafrika/Stellenbosch/ 2016/ Red Hill Pino-
tage/ trocken/ Alkohol 15 %/ Empf. Trinktemperatur 16-19 °C/
Rebsorte: Pinotage

Was fUr eine Pinotage-Bombe! Tiefdunkel, eigentlich fast schwarz,
schwer und 0lig flieBt und steht er im Glas. Der Korken ist noch gar
nicht ganz drauBen, schon kommt eine betdrende, saftige beerige
und wurzige Note aus der Flasche.

Im Glas dann sofort ein Feuerwerk an reifen suBen Brombeeren, Him-
beeren, Blaubeeren, Schwarzkirschen und Maulbeeren, gepaart mit
einem datherischen und exofischen GewUrzpotpourri sowie einer fei-
nen Vanillenote.

Neben der delikaten Holznote (Zedernholz) schwingt noch ein Hauch
von Lakritze/SUBholz mit. Im Mund und am Gaumen brennt er das
gleiche Feuerwerk noch mals ab. Doch nun kommt ein Uppiges aber
mollig und seidiges Tannin dazu, das diesem Wein in Verbindung mit
der frischen minzigen Eukalyptus und Top eingebundener S&ure ein
ungeheures RUckgrat gibt. Je ladnger man ihn im Mund |dsst, desto
exotischer wird seine Gewurzstruktur. Man kommt sich vor wie auf ei-
nem GewdUrzbasar.

Ein endlos langer und komplexer Nachhall, hier zeigt er noch Bitter-
schokolade und sUBe Kaffeenoten, macht jeden Schluck zu einem
Erlebnis.

Der hervorragend ausbalancierte Korper vermittelt zwischen seiner
schieren Kraft, Eleganz, Reife eine vielschichtige Finesse.

Dieser Wein beschert einem einen langen Abend. Er ver&ndert sich
von Stunde zu Stunde, wenn man ihm die Chance dazu gibt!

Enormes Potenzial, er ist ja noch ein sich entwickelndes Baby, fUr die
ndchsten 10-12 Jahre und wahrscheinlich weit, weit darbber hinaus.

Ein genialer Begleiter zu unseren exotisch gewurzten Gerichten mit viel
Rostaromatik. Auch beiihm bitte nicht zu scharf nachwirzen!

#427 [ 428

Flasche
0,751

33,95 €

Glas
0,2l

10,90 €




Weine aus Australien

Weingut Kalleske/ Sud-Australien - Barossa Valley/ "Merchant
Cabernet Sauvignon 2017"/ trocken/ Alkohol 14,5 %/ Empf.
Trinktemperatur 17-19 °C / Rebsorte: Cabernet Sauvignon

Nun geht’s weit, weit Uber Land und die groBen Teiche nach Down
Under. Diesen Burschen, ein seit Jahren australisches Meisterwerk,
haben wir uns erst wieder vor ein paar Wochen zu einem exklusiven
Herrenabend gegdnnt.

Was fOr eine Mega-Bombe! Ein sortenreiner Cabernet Sauvignon mit
einer Nase, die den oder die, die die Nase in ein Glas mit diesem
Monster hdngen durfen, regelrecht in eine andere Dimension des
Weingenusses beamt.

In der Nase klassische Cabernet- Aromen von reifen, schwarzen Jo-
hannisbeeren, Holunder und Brombeeren, gefolgt von datherischen
Gewdlrzen, aber hier gleich ein ganzer orientalischer GewUrzmarkt
davon. Dann kommt diese herrlich, frische, minzige (Eukalyptus), wur-
zige und pfeffrige Note, gepaart mit erdigen Noten und Leder. Dazu
der Duft von frischem, suBem und nussig- cremigem Espresso.

Uber diesem Uberschwdanglichen Bouquet schwebt dann noch der
Duft von frisch geriebener Bitterschokolade sowie ein Hauch von ed-
lem Holz, Kaffee und etwas Tabak.

Was fUr ein Auftritt! Im Mund, am Gaumen (a riesen Maul voll Wein!)
und im nicht endend wollenden Abgang das Gleiche noch mal, je-
doch kommen hier die kraftvollen, molligen und reifen Tannine hinzu,
die diesen Wein so wunderbar wdrmend einpacken. Die herrliche
S&urestruktur harmoniert wunderbar mit den fruchtigen, wurzigen,
atherischen und stBen Noten.

Ein Gigant, ein Schmeichler, ein Kraftprotz mit seidiger Eleganz, Fi-
nesse, ungeheurer Komplexitdt und Druck, der einen nicht mehr los-
lasst. Im Abgang schier endlos lang und ftief.

Dieser Wein ist noch ein Baby, und wer die Mdglichkeit hat an Jahr-
gdnge ab 2009 zu kommen, sollte unbedingt zugreifen. Die schdnste
Belohnung ist immer noch die, mit der man sich selbst belohnt.

Wir persdnlich trinken solche opulenten und komplexen Weine immer
solo oder mit zwei, drei oder vier anderen gleichwertigen Weinen.
Denn sie fordern und belohnen einen Uber viele Stunden und sogar
Tage hinweg.

Auch bei ihm bitte unbedingt auf die Temperatur achten. 17 bis 19 °C
sind optimal. 20 °C oder mehr sind bei derartig alkoholstarken und
komplexen Weinen oftmals schon zu viel. Dieser Wein hat ein enormes
Reifepotenzial und ist fUr eine Lagerung fur die ndchsten 12-15 und
mehr Jahre absolut geeignet.

Auch er hat nach Gber 3 Stunden enorm zugelegt und wurde immer
breiter, komplexer, wuchtiger und finessenreicher.

Ein hervorragender Begleiter zu allen unseren Gerichten von Rind,
Ente, Huhn und Schwein mit viel Réstaromatik und atherischen Ge-
wurzen. Bitte nicht zu scharf nachwurzen! Auch er wirde dadurch
seine eleganten und sehr vielschichtigen Noten verlieren.

Ebenso ein phantastischer Wein zu kurzgebratenen Steaks vom Rind
und Lamm sowie zu allen geschmorten Gerichten mit vielen frischen
Gewdlrzen wie Rosmarin, Thymian, Majoran, Oregano und gutem
frisch gemahlenem Pfeffer.

#479 / 483

Flasche
0,751

42,90 €

Glas
0,21

13,90 €




Champagner
Vorwort
Liebe Gdaste,

um Ihnen einen hervorragenden und pragenden Genuss mit diesen Champagnern und
Sekten zu unseren Speisen zu bieten, verwenden wir groBe WeiBweingldser. Also ganz
bewusst keine Sektglaser oder Schalen!

Diese Weine zeigen im richtigen Glas mit der richtigen Temperatur, also eher 9-12 Grad als
viel zu kalt bei 5-8 Grad, viel mehr Frucht, Wirze, Tiefe, Eleganz, Finesse, Komplexitat und
Druck.

Lassen Sie sich Uberzeugen und Sie werden (auch zu Hause) mit viel viel mehr an
Geschmack belohnt und begeistert sein.

Auch bei diesen Weinen qilt, lieber weniger ins Glas (5 cl bis max. 10 ¢l ) einschenken und
dafur 6fter nachschenken!

Wir empfehlen |hnen diese Weine zu allen unseren scharfen und exotisch gewdUrzten
Gerichten mit viel Réstaromatik Ente, Rind, Schwein, HUhnerfleisch sowie den Garnelen und
Fischgerichten.

Hervorragende Schdumer passen zu fast allem. Lassen sie sich doch mal prickelnd
verfUhren!

Devaux/ Frankreich/ Champagne/ Grande Reserve/ frocken/
Alkohol 12 %/ empf. Trinktemperatur 9-12 °C/
Rebsorten: 70 % Pinot Noir, 30 % Chardonnay

Mit seiner schéonen sonnengelben Farbe mit grinen Reflexen sowie
der sehr feinen Perlage, steht er richtig animierend im Glas. In der
Nase zeigt er sofort herrliche komplexe Noten von Pfirsich, Orangen-
zesten, reifer Aprikose, Johannisbeeren und einer frischen Krduter-
wiese (Heu, frisches Gras).

Mit etwas Luft im groBen Glas kommen noch Noten von gerdsteten
HaselnUssen, getrockneten Frichten sowie eine feine elegante

Nougat- und hefig- nussige Brioche- Note hinzu. Flasche

0,751

Im Mund und am Gaumen dann sehr frisch, fruchtig, nussig, sehr fein

und cremig mit einer leichten buttrigen Note sowie wieder der fri- 45,90 €
schen KrauterwUrze. Im Abgang macht er sich richtig breit und zeigt

viel Frische, Frucht, etwas WuUrze, wieder die getrockneten Frichte,

die mit inrer SUBe sich an die sehr animierende frische SGure lehnen.

Er bleibt herrlich lange sehr druckvoll, elegant und fein, mit viel Finesse
und komplex am Gaumen stehen.

Auch dieser Champagner wird die ndchsten 3-6 Jahre einiges an
Komplexitat und Finesse zulegen.

# 437




Devaux/ Frankreich/ Champagne/ "Cuvee D" Brut/ tfrocken/
Alkohol 12 %/ empf. Trinkiemperatur 9- 12 °C/
Rebsorten: 55 % Pinot Noir, 45 % Chardonnay

Mit einem herrlichen Sonnengelb, fast schon ein wenig golden und
mit grinen Reflexen, steht er mit seiner sehr feinen Perlage im Glas.

In der Nase zeigt er sofort ein Uberschwdngliches Bouquet von exoti-
schen Noten wie reife Bananen, reife Ananas, gruner wurziger Apfel,
etwas suBe Mirabelle und Aprikose, etwas herbe Orangenschale so-
wie eine elegante florale (MandelblUten) Blutennote. Dann kommt
die frische atherische Wirze, gepaart mit feinen eleganten minerali-
schen Bodennoten, trockenen Pilzen, etwas Réstaromatik von gerds-
teten HaselnUssen sowie einer zum ReinbeiBen leckeren hefigen und
buttrigen Briochenote.

Hier spUrt man sehr deutlich die Uber 5 Jahre auf der Feinhefe, bevor
dieser Champagner degorgiert wurde!

Im Mund und am Gaumen dann das gleiche Feuerwerk noch mal.
Exotische reife FrOchte, Wurze, Réstaromatik und die Briochenoten
treffen auf einen cremigen seidigen Extrakt, frische ausbalancierte
Saure, Mineralik sowie ein balsamisches mit feiner RestsUBe hinterleg-
tes Mundgefunhl.

Mit seiner herrlichen eleganten Struktur und vielschichtigen Finesse,
seiner Mineralik und dem seidigen Druck bleibt er nicht endend wol-
lend im Mund und am Gaumen stehen.

Mit zunehmender Temperatur von 12°-14° wird er immer vielschichti-
ger, tiefer und komplexer!

Also unbedingt lange im Mund lassen und auf die Temperatur
achten.

Ein groBartiger Champagner und ein wahrer Genuss auf hdéchstem
Niveau, der sich Uber 2,5 bis 3 Stunden unserer Verkostung sténdig zu
seinem Vorteil verdnderte. Er wurde immer wuchtiger, druckvoller,
eleganter und finessenreicher. Leider war die Flasche dann leer und
wir hatten nur die eine zur Verkostung.

Dieser Champagner wird die ndchsten 5-8 Jahre (nach unserer Er-
fahrung noch wesentlich langer) noch enorm an Druck, Eleganz,
Komplexitat und Finesse zulegen. Die Geduldigen werden, wie immer
bei solchen hochwertigen Weinen, mit einem viel mehr Genuss
belohnt.

Unsere Top-Empfehlung zu allen gebratenen (auch scharfen) Enten-
und HUhnerfleischgerichten sowie zum gebratenen Rindfleisch mit
scharfer Erdnuss-Currysauce.

# 438

Flasche
0,751

59,90 €




Devaux/ Frankreich/ Champagne/ "Le Millesime 2008" Jahr-
hundertjahrgang!/ trocken/ Alkohol 12 %/ empf. Trinktempe-
ratur 9-12 °C/ Rebsorten: 50 % Pinot Noir, 50 % Chardonnay

Nur die besten Trauben aus erstklassigen Parzellen der Céte des Bar
und Cote des Blancs werden fur diesen Jahrgangschampagner ver-
wendet. Zu gleichen Teilen werden Pinot Noir und Chardonnay as-
sembliert und durfen dann wdhrend 7 - 8 Jahren in Ruhe im Keller auf
der Hefe reifen.

Mit einer Dosage von ég/Liter wird der Champagner fertiggestellt und
ruht dann noch weitere 6 Monate, bevor er das Champagnerhaus
verlasst. In den letzten 15 Jahren wurde dieser exzellente Champag-
ner nur funfmal erzeugt, né&mlich in 1996, 2000, 2002, 2005 und 2006.

Wunderbar, was fUr ein wunderschénes dunkles, goldenes Sonnen-
gelb glitzert hier im Glas. Dicht und schlierig, mit einer intfensiven, sehr
feinperligen Perlage, macht dieser Champagner aus dem Jahrhun-
derfjahrgang 2008 alle Kenner und die, die es noch werden wollen,
sofort an.

Dann folgt eine Explosion an der Nase, die an Vielschichtigkeit nur
schwer zu Ubertreffen ist. Sehr komplexe Noten und Aromen von rei-
fem Pfirsich, Orangenzesten, feiner Aprikose, frische ZitrusfrOchte, rote
Johannisbeeren, reife Banane, gerdstete HaselnUsse, Vanille und sehr
feine florale (Blumenwiese) Noten, Uberbieten sich regelrecht. Dann
folgen mit Druck und ungeheuer viel Finesse die atherisch- frische und
krGuterige WuUrze, die feinen buttrigen nussigen und hefigen Brioche-
noten sowie wieder die gerdsteten HaselnUsse und etwas Honig.

Im Mund und am Gaumen dann das Gleiche, schier unglaubliche
Aromen Feuerwerk noch mal. Jetzt gesellt sich eine vibrierende, feine
elegant steinige Mineralik zu der herrlich belebenden und dynami-
schen Sdure hinzu, die wunderbar mit der schmeichelnden RestsUBe
der Frichte sowie der eleganten Nougatnote harmoniert. Was fur ein
eleganter und voller Korper.

Hier passt wieder der Ausdruck: Ein riesen Maul voll Wein!!!

Im Abgang dann wieder mit viel unerwarteter Frucht, hier kommen
noch TrockenfrUchte hinzu, enormer Tiefe, Komplexitat, Vielschichtig-
keit, vornehmer Eleganz und enormen, nicht enden wollendem
Druck, Druck und nochmals Druck. Er bleibt einfach stehen und ste-
hen und stehen.

Und nebenbei belebt sein wunderbares erfrischendes Mousseux den
Gaumen.

Mit jedem Grad an Temperatur Uber 12 °C bis zu 15 °C sowie dem
Einfluss der Luft in der Flasche (man kénnte diesen Wein auch dekan-
tieren!) nach fast 3 Stunden wird er immer volumindser, komplexer
und druckvoller. Das ist vollendete Champagnerkultur.

Ein herrlicher Ausnahmechampagner, der sich vor seinen Vettern mit
so klangvollen Namen wie Roederer, Bollinger, Krug, Dom Perignon,
Ruinart, Taittinger usw. wahrlich nicht verstecken muss. Hinzu kommt,

Flasche
0,751

98,90 €




dass diese Champagner mitunter das Drei bis Vierfache und mehr
von ihm kosten!

Auch er wird die nachsten 10 bis 20 Jahre (und Ianger!) mit der Reife
und seiner Lagerfdhigkeit enorm an Komplexitat, Vielschichtigkeit, Fi-
nesse, Eleganz und Druck zulegen. Von der Wertsteigerung, die diese
Weine Uber die Jahre hinweg erlangen, wollen wir gar nicht erst re-
den!

Was fur ein Glick fur diejenigen, die von diesen Champagnern ein
paar Flaschen oder vielleicht sogar Kisten im Keller haben und gedul-
dig bis zu ihrer optimalen Genussreife, die erst nach vielen, vielen
Jahren (natUrlich kann dieser Champagner jetzt auch schon unge-
heuren SpaB machen) kommt, warten kénnen.

Welch eine wunderbare Art, sich sellbst und seine Gdste zu belohnen.

"Ein jeder Tag ist ein Tag fur den Genuss von Champagner, denn mit
ihm ist ein jeder Tag ein Leben erleben”

#439

Flasche
Heidsieck RedTop 0,7 | Champagner 0,751
# 435 35.00 €

Flasche
Moet & Chandon Moet Imperial Brut 0,7 | Champagner 0,751
# 436 64,00 €

Prosecco

Flasche
Valdo Prosecco DOC Extra Dry 0,7 | 0,751
# 431 19,40 €

Flasche
Valdo Prosecco DOC Extra Dry 200 ml Piccolo 0,7 | 0,21
# 430 5,90 €

Flasche
Prosecco DOC Extra Dry/ Hausmarke / 0,7 | 0,751

# 432

12,90 €
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Gerne richten wir Ihre Feier fUr Sie aus.

Unsere Wein- und Getrdnkekarte 1dsst keine WUnsche offen. Auch unsere Auswahl an
KaffeespezialitGten und Desserts |adt zum Schlemmen ein.

Schauen Sie schon mal vorab auf unsere Homepage, wir beraten Sie gerne!

Hinweise: Alle Abbildungen: Serviervorschlag

Inhaltsstoffe: Alle Weine enthalten Sulfite

Liste der Inhalisstoffe, die Allergien auslosen konnen, liegt zur
Einsichinahme am Tresen aus oder auf unserer Homepage.
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